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ジョバンニ・コニョの伝統的なショップは

1986 年にイタリアピエモンテ州の「ランゲ

（Langhe）」という地域の中心にあるクネオ州の

ラ・モラで設立されました。この地域は上質なワ

インとトリュフで有名です。そして近くには世界

遺産であるぶどう畑が広がっています。 

 

製造工程は機械化せず手作業で行っています。ヘーゼル

ナッツはピエモンテ産のもののみ使用し、１つ１つ手で確

かめながら質の高い食材を選んでいます。ちなみに、油分

が少ないほうが長持ちすると教えてくださいました。小麦

粉は生地をくっつけるのに必要な量だけを使用し、あとは

ヘーゼルナッツのみで作っています。また、トウモロコシ

粉で作ったお菓子もあります。さらに、着色剤や防腐剤を

使っておらず、優れた味のまま包装されています。 

 

HAZELNUT BISCUITS 

ピエモンテ産の厳選されたヘーゼルナッツ使用。ワインな

どとも一緒に楽しめます。オーブンで焼いた香ばしい香り

が漂ってくるビスケットです。 
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HAZELNUT AND CHOCOLATE BISCUITS 

ダークチョコレートチップスがピエモンテ産のヘーゼル

ナッツの味わいと調和し、香りのよいクランチビスケット

になっています。 

 

Today’s tasting 

ケーキ 

メレンゲ 

トリュフ etc... 


